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ZAPYTANIE OFERTOWE
nr 1/05/2018/MB/2 z dnia 19.06.2018 r.

W zwigzku z realizacjg projektu ,Wsparcie rodzin na terenie gminy Barczewo”, zapraszamy do sktadania ofert na wykonanie ustug
noclegowych, gastronomicznych i wynajmu sali szkoleniowej z niezbednym wyposazeniem wraz z ustugg przewozu os6b. Zamdwiona

ustuga wspétfinansowana bedzie ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego. Niniejsze zapytanie zostato
ogtoszone na stronie internetowej www.wamacoop.pl, www.warmia.mazury.pl a takze w siedzibie Zamawiajgcego.

1. Zamawiajacy:

Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju Spotdzielczosci i Przedsiebiorczosci Lokalnej WAMA-COOP, 10-508 Olsztyn, ul. A. Mickiewicza 21/23 pok.
305

2. Przedmiot zamodwienia:

1) Przedmiotem niniejszego zamoéwienia jest wybdr wykonawcéw swiadczacych ustugi noclegowe, gastronomiczne i wynajem sali
szkoleniowej
Z niezbednym wyposazeniem wraz z ustugg przewozu oséb z miejscowosci Barczewo w woj. warminsko-mazurskim do miejsca
szkolenia.

2) Zakres ustugi w szczegdlnosci obejmuje:
a) zapewnienie sali szkoleniowej wraz z odpowiednim wyposazeniem technicznym w celu przeprowadzenia szkolen;
b) zapewnienie ustugi noclegowej i gastronomicznej w postaci serwisu kawowego oraz obiaddw, kolacji i $niadania dla wszystkich

uczestnikow szkolenia,

c) zapewnienie ustugi przewozu oséb.

3) Wspdlny Stownik Zaméwien (CPV):

55110000-4 Hotelarskie ustugi noclegowe;
55300000-3 Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow;
55120000-7 Ustugi hotelarskie w zakresie spotkan i konferencji.
60170000-0 Wynajem pojazdéw przeznaczonych do transportu osob wraz z kierowcg
4) Podstawa prawna:
Zamodwienie powyzej 50 tys. zt netto udzielane jest zgodnie z zasadg konkurencyjnosci oraz nie podlega przepisom ustawy Prawo Zamowien
Publicznych. Dokumentem regulujgcym sg Wytyczne w zakresie kwalifikowalnosci wydatkéw w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz Funduszu Spdjnosci na lata 2014-2020.

3. Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia:
Czedél
Zapewnienie ustugi noclegowej, gastronomicznej i wynajmu sali szkoleniowej z niezbednym wyposazeniem_wraz z ustugg przewozu oséb
Z miejscowosci Barczewo w woj. warmirnisko-mazurskim do hotelu, podczas realizacji 4 dniowych szkolen.
1) Termin: VII-VIII.2018 r.
2) Liczba oséb: 4 dni x 42 osoby (dorosli i dzieci)
3) Miejsce realizacji ustugi: wojewddztwo warminsko — mazurskie (z wytaczeniem gminy Barczewo i gmin osciennych tj. Biskupiec,
Dywity, DZwierzuty, Jeziorany, Olsztyn i Purda)
4) 0Ogdlne wymagania wobec obiektu:

a) obiekt szkoleniowy- konferencyjny — o standardzie co najmniej 3 gwiazdkowym (w rozumieniu przepiséw rozporzadzenia Ministra
Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektdw, w ktérych sg swiadczone ustugi
hotelarskie) w przypadku hotelu lub odpowiadajacy standardem hotelowi co najmniej 3-gwiazdkowemu w przypadku obiektéw
innych niz hotel); Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ niewykorzystania wszystkich miejsc noclegowych, rozliczenie zakupu
ustugi hotelowej odbedzie sie na podstawie rzeczywistej liczby noclegéw. Wynagrodzenie za dodatkowe ustugi $wiadczone przez
Wykonawce w ramach ustugi hotelarskiej na rzecz uczestnikdw szkolen, w szczegdlnosci koszty korzystania z bufetu znajdujgcego
sie w pokojach hotelowych (minibar), koszty telekomunikacyjne, koszty pralni, beda ponoszone bezposrednio przez uczestnikéw
spotkania;

b) obiekt musi dysponowac pokojami oraz infrastrukturg dostosowang do potrzeb oséb niepetnosprawnych;

c) w obiekcie musi znajdowac sie odpowiednio wyposazona sala szkoleniowa, ktéra zostanie udostepniona uczestnikom warsztatow
na czas pobytu,

d) przy obiekcie powinien znajdowac sie teren umozliwiajacy rekreacje uczestnikéw szkolenia (zielen, woda, park itp.).

5) Opis ustugi noclegowej:

a) ustuga noclegowa musi by¢ realizowana w jednym obiekcie;

b) obiekt musi zagwarantowac miejsce noclegowe dla 40 oséb;

c) obiekt musi dysponowac pokojami 1 i 2 osobowymi (kazdy pokdj ogrzewany, wyposazony w pojedyncze t6zka oraz tazienke z
prysznicem
i recznikami);

d) nie dopuszcza sie zakwaterowania czesci uczestnikéw w innym (wspdétpracujgcym) osrodku/hotelu;

e) pokoje hotelowe zostang udostepnione w pierwszym dniu pobytu od godz.12.00 i w ostatnim dniu pobytu do godziny 16.00;

f)  w trakcie szkolen oraz w godzinach nocnych od godz. 22.00 do godz. 6.00 uczestnikom warsztatow zostanie zapewniony spokéj
niezaktécony hatasami i odbywajacymi sie imprezami, spotkaniami towarzyskimi np. wesela, remonty itp.

il
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6) Opis ustugi gastronomicznej:
Zamawiajacy zastrzega, aby ustuga realizowana byta w budynku, w ktérym odbywac sie bedzie szkolenie.
1 dzien szkolenia

a) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: surowki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) jedna przerwa kawowa ciagta (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek,
mleka, cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokow, owocow;

c) kolacja w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1 danie
na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

1l dzierh szkolenia

a) $niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetariarskiej,
wegarnskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dan gtdwnych — miesne i bezmigsne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

c) dwie przerwy kawowe ciagte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocow,

d) kolacja w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1
danie na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i wegarskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

11l dzieri szkolenia

a) s$niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetariarskiej,
weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dar gtéwnych — miesne i bezmigsne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

c) dwie przerwy kawowe ciggte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokdéw, owocow,

d) kolacja w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1 danie
na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

IV dzien szkolenia

a) S$niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej,
weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

c) jedna przerwa kawowa ciggta (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajgce sie z: kawy, herbaty, ciastek,
mleka, cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokow, owocow,

7) Wymagania odnos$nie Sali szkoleniowej:

Sal powinna by¢ klimatyzowana, przestrzenna i jasna, z dostepem do Swiatta dziennego oraz catodobowego oswietlenia umozliwiajgcych
swobodna
i bezpieczng dla oczu prace, gwarantujgc optymalne warunki prowadzenia szkolenia dla 42 oséb, wraz z petnym wyposazeniem wedtug
kryteriow:

a) rzutnik multimedialny i ekran;

b)tablice typu flip-chart/$cieralna;

c) miejsca siedzace dla 42 oséb, ustawione wokot wspdlnego stotu;

d)dostep do Internetu;

e)dostep do zrédta pradu.

8) Informacje ogdlne:

a) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ niewykorzystania wszystkich miejsc noclegowych, rozliczenie zakupu ustugi hotelowej
odbedzie sie na podstawie rzeczywistej liczby noclegéw;

b) Wynagrodzenie za dodatkowe ustugi $wiadczone przez Wykonawce w ramach ustugi hotelarskiej na rzecz uczestnikdw szkolen, w
szczegdlnosci koszty korzystania z bufetu znajdujgcego sie w pokojach hotelowych (minibar), koszty telekomunikacyjne, koszty
pralni, bedg ponoszone bezposrednio przez uczestnikow szkolen, o czym zostang oni powiadomieni przez Zamawiajgcego.

czeséu
Zapewnienie ustugi noclegowej, gastronomicznej, wynajem sali szkoleniowe]j z niezbednym wyposazeniem, podczas realizacji szkolen 4
dniowych.
Zapewnienie ustugi noclegowej, gastronomicznej i wynajmu sali szkoleniowej z niezbednym wyposazeniem_wraz z ustuga przewozu oséb
z miejscowosci Barczewo w woj. warmirisko-mazurskim do hotelu, podczas realizacji szkolen 4 dniowych.

1) Termin: lI-V.2019 r.

2) Liczba oséb: 4 dni x 42 osoby (dorosli i dzieci)

3) Miejsce realizacji ustugi: wojewddztwo warminsko — mazurskie (z wytaczeniem gminy Barczewo i gmin osciennych tj. Biskupiec,

Dywity, Dzwierzuty, Jeziorany, Olsztyn i Purda)

4) 0Ogdlne wymagania wobec obiektu:

a) obiekt szkoleniowy- konferencyjny — o standardzie co najmniej 3 gwiazdkowym (w rozumieniu przepis6w rozporzadzenia Ministra
Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektdw, w ktérych sg swiadczone ustugi
hotelarskie) w przypadku hotelu lub odpowiadajacy standardem hotelowi co najmniej 3-gwiazdkowemu w przypadku obiektéw
innych niz hotel; Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ niewykorzystania wszystkich miejsc noclegowych, rozliczenie zakupu
ustugi hotelowej odbedzie sie na podstawie rzeczywistej liczby noclegéw. Wynagrodzenie za dodatkowe ustugi $wiadczone przez
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Wykonawce w ramach ustugi hotelarskiej na rzecz uczestnikdw szkolen, w szczegdlnosci koszty korzystania z bufetu znajdujgcego
sie w pokojach hotelowych (minibar), koszty telekomunikacyjne, koszty pralni, bedg ponoszone bezposrednio przez uczestnikdw
spotkania;
b) obiekt musi dysponowac pokojami oraz infrastrukturg dostosowang do potrzeb oséb niepetnosprawnych;
c) w obiekcie musi znajdowac sie wyposazona sala szkoleniowa, ktdra zostanie udostepniona uczestnikom warsztatéw na czas
pobytu,
d) przy obiekcie powinien znajdowac sie teren umozliwiajacy rekreacje uczestnikéw szkolenia (zielen, woda, park itp.)
5) Opis ustugi noclegowej:
a) ustuga noclegowa musi by¢ realizowana w jednym obiekcie;
b) obiekt musi zagwarantowac miejsce noclegowe dla 40 oséb;
c) obiekt musi dysponowac pokojami 1 i 2 osobowymi (kazdy pokdj ogrzewany, wyposazony w pojedyncze tézka oraz tazienke z
prysznicem
i recznikami);
d) nie dopuszcza sie zakwaterowania czesci uczestnikdw w innym (wspotpracujgcym) osrodku/hotelu;
e) pokoje hotelowe zostang udostepnione w pierwszym dniu pobytu od godz. 12.00 i w ostatnim dniu pobytu do godziny 16.00;
f)  w trakcie szkoler oraz w godzinach nocnych od godz. 22.00 do godz. 6.00 uczestnikom warsztatdw zostanie zapewniony spokdj
niezaktécony hatasami i odbywajacymi sie imprezami, spotkaniami towarzyskimi np. wesela, remonty itp.
6) Opis ustugi gastronomicznej:
Zamawiajacy zastrzega, aby ustuga realizowana byta w budynku, w ktérym odbywac sie bedzie szkolenie.
1 dzien szkolenia

a) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 o0sdb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) dwie przerwy kawowe ciagte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocow;

c) kolacjaw formie stotu szwedzkiego, dla 42 osd6b, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1 danie
na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

Il dzierh szkolenia

a) $niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetariarskiej,
weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

c) dwie przerwy kawowe ciagte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocow,

d) kolacja w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1 danie
na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

11l dzieri szkolenia

a) $niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetariarskiej,
weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetariariskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

c) dwie przerwy kawowe ciggte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocow,

d) kolacja w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1
danie na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

IV dzien szkolenia

a) $niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej,
weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

c) jedna przerwa kawowa ciggta (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajgce sie z: kawy, herbaty, ciastek,
mleka, cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokow, owocow,

7) Wymagania odnosnie Sali szkoleniowej:

Sal powinna by¢ klimatyzowana, przestrzenna i jasna, z dostepem do $wiatta dziennego oraz catodobowego oswietlenia umozliwiajgcych
swobodng
i bezpieczna dla oczu prace. Gwarantujac optymalne warunki prowadzenia szkolenia dla 42 osdb, wraz z petnym wyposazeniem wedtug
kryteriéw:

a) rzutnik multimedialny i ekran;

b) tablice typu flip-chart/Scieralna;

c) miejsca siedzace dla 42 oséb, ustawione wokdt wspdlnego stotu;

d) dostep do Internetu;

e) dostep do zZrédta pradu.

8) Informacje ogdlne:

a) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ niewykorzystania wszystkich miejsc noclegowych, rozliczenie zakupu ustugi hotelowej
odbedzie sie na podstawie rzeczywistej liczby noclegéw;

b) Wynagrodzenie za dodatkowe ustugi Swiadczone przez Wykonawce w ramach ustugi hotelarskiej na rzecz uczestnikdw szkolen, w
szczegoblnosci koszty korzystania z bufetu znajdujacego sie w pokojach hotelowych (minibar), koszty telekomunikacyjne, koszty
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pralni, beda ponoszone bezposrednio przez uczestnikéw szkoler, o czym zostang oni powiadomieni przez Zamawiajacego.

Zapewnienie ustugi noclegowej, gastronomicznej, wynajem sali szkoleniowej z niezbednym wyposazeniem, podczas realizacji szkolen 4
dniowych.

Zapewnienie ustugi noclegowej, gastronomicznej i wynajmu sali szkoleniowej z niezbednym wyposazeniem_wraz z ustuga przewozu oséb
z miejscowosci Barczewo w woj. warmirisko-mazurskim do hotelu, podczas realizacji szkolen 4 dniowych.

1) Termin: VII-VII.2019 r.

2) Liczba oséb: 4 dni x 42 osoby (dorosli i dzieci)

3) Miejsce realizacji ustugi: wojewddztwo warmirisko — mazurskie (z wytaczeniem gminy Barczewo i gmin osciennych tj. Biskupiec,
Dywity, DZwierzuty, Jeziorany, Olsztyn i Purda)

4) Ogdlne wymagania wobec obiektu:

a)

b)
c)

d)

obiekt szkoleniowy- konferencyjny — o standardzie co najmniej 3 gwiazdkowym (w rozumieniu przepiséw rozporzadzenia Ministra
Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektow, w ktérych sg swiadczone ustugi
hotelarskie) w przypadku hotelu lub odpowiadajacy standardem hotelowi co najmniej 3-gwiazdkowemu w przypadku obiektow
innych niz hotel; Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ niewykorzystania wszystkich miejsc noclegowych, rozliczenie zakupu
ustugi hotelowej odbedzie sie na podstawie rzeczywistej liczby noclegéw. Wynagrodzenie za dodatkowe ustugi $wiadczone przez
Wykonawce w ramach ustugi hotelarskiej na rzecz uczestnikdw szkolen, w szczegdlnosci koszty korzystania z bufetu znajdujgcego
sie w pokojach hotelowych (minibar), koszty telekomunikacyjne, koszty pralni, beda ponoszone bezposrednio przez uczestnikow
spotkania;

obiekt musi dysponowac pokojami oraz infrastruktura dostosowang do potrzeb oséb niepetnosprawnych;

w obiekcie musi znajdowac sie wyposazona sala szkoleniowa, ktéra zostanie udostepniona uczestnikom warsztatéw na czas
pobytu,

przy obiekcie powinien znajdowac sie teren umozliwiajgcy rekreacje uczestnikdw szkolenia (zielen, woda, park itp.)

5) Opis ustugi noclegowej:

a)
b)
c)

d)
e)
f)

ustuga noclegowa musi by¢ realizowana w jednym obiekcie;

obiekt musi zagwarantowac miejsce noclegowe dla 40 o0sdb;

obiekt musi dysponowaé pokojami 1 i 2 osobowymi (kazdy pokdj ogrzewany, wyposazony w pojedyncze tozka oraz tazienke z
prysznicem
i recznikami);

nie dopuszcza sie zakwaterowania czesci uczestnikdw w innym (wspdtpracujgcym) osrodku/hotelu;

pokoje hotelowe zostang udostepnione w pierwszym dniu pobytu od godz. 12.00 i w ostatnim dniu pobytu do godziny 16.00;

w trakcie szkolers oraz w godzinach nocnych od godz. 22.00 do godz. 6.00 uczestnikom warsztatéw zostanie zapewniony spokdj
niezaktécony hatasami i odbywajacymi sie imprezami, spotkaniami towarzyskimi np. wesela, remonty itp.

6) Opis ustugi gastronomicznej:
Zamawiajacy zastrzega, aby ustuga realizowana byta w budynku, w ktérym odbywac sie bedzie szkolenie.
1 dzien szkolenia

a)

b)

c)

obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmigsne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

dwie przerwy kawowe ciagte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocow;

kolacja w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1 danie
na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

1l dzien szkolenia

a)

b)

c)

d)

$niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej,
weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);

obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dar gtéwnych — miesne i bezmigsne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

dwie przerwy kawowe ciagte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocow,

kolacja w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1 danie
na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

11l dzieri szkolenia

a)

b)

c)

d)

w formie stotu szwedzkiego, dla 42 os6b, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub
innej $niadanie kazdorazowo podanej przed warsztatami);

obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetariariskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

dwie przerwy kawowe ciagte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocow,

kolacja w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1 danie
na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

IV dzien szkolenia

a)

b)

$niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej,
weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);
obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);
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c) jedna przerwa kawowa ciagta (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek,
mleka, cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocow,
Wymagania odnosnie Sali szkoleniowej:

Sal powinna by¢ klimatyzowana, przestrzenna i jasna, z dostepem do Swiatta dziennego oraz catodobowego oswietlenia umozliwiajgcych
swobodng
i bezpieczng dla oczu prace. Gwarantujac optymalne warunki prowadzenia szkolenia dla 42 osdb, wraz z petnym wyposazeniem wedtug
kryteriéw:

a) rzutnik multimedialny i ekran;

b) tablice typu flip-chart/Scieralna;

c) miejsca siedzace dla 42 0sdb, ustawione wokét wspdlnego stotu;
d) dostep do Internetu;

e) dostep do zrodta pradu.

8) Informacje ogélne:

a) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ niewykorzystania wszystkich miejsc noclegowych, rozliczenie zakupu ustugi hotelowej
odbedzie sie na podstawie rzeczywistej liczby noclegéw;

b) Wynagrodzenie za dodatkowe ustugi Swiadczone przez Wykonawce w ramach ustugi hotelarskiej na rzecz uczestnikdw szkolen, w
szczegblnosci koszty korzystania z bufetu znajdujgcego sie w pokojach hotelowych (minibar), koszty telekomunikacyjne, koszty
pralni, beda ponoszone bezposrednio przez uczestnikéw szkolen, o czym zostang oni powiadomieni przez Zamawiajgcego.

CZESC IV
Zapewnienie ustugi noclegowej, gastronomicznej, wynajem sali szkoleniowe] z niezbednym wyposazeniem, podczas realizacji szkolen 4
dniowych.

Zapewnienie ustugi noclegowej, gastronomicznej i wynajmu sali szkoleniowej z niezbednym wyposazeniem_wraz z ustugg przewozu oséb
Z miejscowosci Barczewo w woj. warmirnisko-mazurskim do hotelu, podczas realizacji szkolen 4 dniowych.

1)
2)
3)

4)

5)

6)

Termin: IV-V.2020 r.

Liczba os6b: 4 dni x 42 osoby (dorosli i dzieci)

Miejsce realizacji ustugi: wojewddztwo warminsko — mazurskie (z wytaczeniem gminy Barczewo i gmin osciennych tj. Biskupiec,

Dywity, DZwierzuty, Jeziorany, Olsztyn i Purda)

Ogoélne wymagania wobec obiektu:

a) obiekt szkoleniowy- konferencyjny — o standardzie co najmniej 3 gwiazdkowym (w rozumieniu przepiséw rozporzgdzenia Ministra
Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektow, w ktérych sg swiadczone ustugi
hotelarskie) w przypadku hotelu lub odpowiadajacy standardem hotelowi co najmniej 3-gwiazdkowemu w przypadku obiektéw
innych niz hotel; Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ niewykorzystania wszystkich miejsc noclegowych, rozliczenie zakupu
ustugi hotelowej odbedzie sie na podstawie rzeczywistej liczby noclegéw. Wynagrodzenie za dodatkowe ustugi swiadczone przez
Wykonawce w ramach ustugi hotelarskiej na rzecz uczestnikdw szkolen, w szczegdlnosci koszty korzystania z bufetu znajdujgcego
sie w pokojach hotelowych (minibar), koszty telekomunikacyjne, koszty pralni, bedg ponoszone bezposrednio przez uczestnikow
spotkania;

b) obiekt musi dysponowac pokojami oraz infrastrukturg dostosowang do potrzeb oséb niepetnosprawnych;

c) w obiekcie musi znajdowac sie wyposazona sala szkoleniowa, ktéra zostanie udostepniona uczestnikom warsztatéw na czas
pobytu,

d) przy obiekcie powinien znajdowac sie teren umozliwiajacy rekreacje uczestnikow szkolenia (zielen, woda, park itp.)

Opis ustugi noclegowej:

a) ustuga noclegowa musi by¢ realizowana w jednym obiekcie;

b) obiekt musi zagwarantowac miejsce noclegowe dla 40 oséb;

c) obiekt musi dysponowaé pokojami 1 i 2 osobowymi (kazdy pokdj ogrzewany, wyposazony w pojedyncze tézka oraz tazienke z
prysznicem
i recznikami);

d) nie dopuszcza sie zakwaterowania czesci uczestnikdw w innym (wspdtpracujgcym) osrodku/hotelu;

e) pokoje hotelowe zostang udostepnione w pierwszym dniu pobytu od godz. 12.00 i w ostatnim dniu pobytu do godziny 16.00;

f)  w trakcie szkoler oraz w godzinach nocnych od godz. 22.00 do godz. 6.00 uczestnikom warsztatéw zostanie zapewniony spokdj
niezaktécony hatasami i odbywajgcymi sie imprezami, spotkaniami towarzyskimi np. wesela, remonty itp.

Opis ustugi gastronomicznej:

Zamawiajacy zastrzega, aby ustuga realizowana byta w budynku, w ktérym odbywac sie bedzie szkolenie.
| dzien szkolenia

a) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 o0sdb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) dwie przerwy kawowe ciggte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocow;

c) kolacjaw formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1 danie
na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

Il dzier szkolenia

a) $niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 os6b, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetariarskiej,
weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dan gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetariarskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

c) dwie przerwy kawowe ciagte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 os6b sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocoéw,
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d) kolacja w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1 danie

na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).
11l dzieri szkolenia

a) $niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej,
wegarnskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 o0sdb, zupa, 2 rodzaje dar gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetariariskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

c) dwie przerwy kawowe ciggte (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek, mleka,
cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokéw, owocow,

d) kolacja w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, dania zimne: wedliny, sery, satatki, warzyw, pieczywo masto, napoje; min. 1
danie na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej i weganskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami).

IV dzien szkolenia

a) $niadanie w formie stotu szwedzkiego, dla 42 oséb, z min. 1 daniem na ciepto (w tym dostosowane do diety wegetariarskiej,
wegarnskiej lub innej kazdorazowo podanej przed warsztatami);

b) obiad w formie stotu szwedzkiego, dla 42 osdb, zupa, 2 rodzaje dar gtéwnych — miesne i bezmiesne, min. 4 dodatki tj.: suréwki,
warzywa, ryz, ziemniaki, kasza, napoje, dodatki oraz deser (w tym dostosowane do diety wegetarianskiej, weganskiej lub innej
kazdorazowo podanej przed warsztatami);

c) dwie jedna przerwa kawowa ciagta (uzupetnianie stotu pomiedzy przerwami) dla 42 oséb sktadajace sie z: kawy, herbaty, ciastek,
mleka, cukru, cytryny, wody niegazowej i gazowanej, sokow, owocow,

7) Wymagania odnosnie Sali szkoleniowej:

Sal powinna by¢ klimatyzowana, przestrzenna i jasna, z dostepem do $wiatta dziennego oraz catodobowego oswietlenia umozliwiajgcych
swobodna
i bezpieczng dla oczu prace. Gwarantujgc optymalne warunki prowadzenia szkolenia dla 42 oséb, wraz z petnym wyposazeniem wedtug
kryteriow:

a) rzutnik multimedialny i ekran;

b) tablice typu flip-chart/$cieralna;

c) miejsca siedzace dla 22 oséb, ustawione wokot wspdlnego stotu;

d) dostep do Internetu;

e) dostep do zrodta pradu.

8) Informacje ogélne:

a) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ niewykorzystania wszystkich miejsc noclegowych, rozliczenie zakupu ustugi hotelowej
odbedzie sie na podstawie rzeczywistej liczby noclegéw;

b) Wynagrodzenie za dodatkowe ustugi Swiadczone przez Wykonawce w ramach ustugi hotelarskiej na rzecz uczestnikéw szkolen, w
szczegoblnosci koszty korzystania z bufetu znajdujgcego sie w pokojach hotelowych (minibar), koszty telekomunikacyjne, koszty
pralni, beda ponoszone bezposrednio przez uczestnikdéw szkoler, o czym zostang oni powiadomieni przez Zamawiajacego.

4. WARUNKI UDZIAtU W POSTEPOWANIU

1) Wykonawcy ubiegajacy sie o zamdwienie musza spetnia¢ nizej wymienione warunki udziatu w postepowaniu:

a) Akceptuja tres¢ zapytania bez zastrzezen — ztozenie oferty jest uwazane za akceptacje tresci zapytania.

b) Posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy naktadajg obowigzek posiadania takich
uprawnien.

c) Znajduja sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamdwienia.

d) Akceptujag mozliwos¢ ztozenia rezygnacji przez Zamawiajacego z zamowionych ustug lub ich czesci w terminie do 2 dni przed
realizacja ustugi.

e) Dysponujg adekwatnym do zamdwienia potencjatem technicznym, umozliwiajgcym przeprowadzenie wszystkich elementéw
zamodwienia. Zamawiajacy nie przewiduje zlecania organizacji wskazanych ustug podmiotom posredniczacym tj. biurom podrozy,
firmom turystycznym, internetowym serwisom rezerwacji hotelowej itp. Rozpatrywane bedg tylko oferty podmiotéw
dysponujgcych wtasnym zapleczem hotelowo -gastronomicznym.

2) W okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym
okresie, zrealizowali obstuge minimum 15 szkolen dla co najmniej 20 oséb kazde (z zapewnieniem ustugi gastronomicznej, ustugi
noclegowej oraz zapewnieniem odpowiednio wyposazonych sal warsztatowych) - potwierdzonych referencjami

3) Ocena spetniania przedstawionych powyzej warunkéw zostanie dokonana wg formuty: ,spetnia — nie spetnia”. Wykonawca, ktéry nie
spetni z warunku zostanie odrzucony z postepowania.

5. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA
Od sierpnia 2018 do maja 2020 roku. Szczegétowe terminy $wiadczenia ustug zostang ostatecznie ustalone z wybranym Wykonawca.

6. ZAMAWIAIJACY NIE MOZE UDZIELAC ZAMOWIENIA PODMIOTOM POWIAZANYM Z NIM OSOBOWO LUB KAPITALOWO.

1) Przez powigzania kapitatowe lub osobowe rozumie sie wzajemne powigzania miedzy Zamawiajgcym lub osobami upowaznionymi do
zaciggania zobowigzan w imieniu Zamawiajgcego lub osobami wykonujacymi w imieniu Zamawiajgcego czynnosci zwigzane z
przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy a Wykonawcg, polegajgce w szczegdlnosci na:

a) uczestniczeniu w spdtce jako wspdlnik spétki cywilnej lub spotki osobowej;

b) posiadaniu co najmniej 10 % udziatéw lub akgji, o ile nizszy prog nie wynika z przepiséw prawa lub nie zostat okreslony przez 1Z
PO;

c) petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta, petnomocnika;

d) pozostawaniu w zwigzku matzeriskim, w stosunku pokrewieristwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewienstwa drugiego
stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

2) W sytuacji wystagpienia powigzania oferta Wykonawcy bedzie podlegata odrzuceniu z postepowania.

7. WALUTA, W JAKIE) BEDA PROWADZONE ROZLICZENIA ZWIAZANE Z REALIZACJA NINIEJSZEGO ZAPYTANIA OFERTOWEGO
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Cena oferty zostanie podana przez Wykonawce w PLN.

8. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
1) Wymagania podstawowe:

a) Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

b) Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czesciowych.

c) Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych,

d) Oferta oraz wszelkie zataczniki musza by¢ podpisane przez osoby upowaznione do reprezentowania Wykonawcy. Oznacza to, iz
jezeli
z dokumentu(éw) okreslajacego(ych) status prawny Wykonawcy(éw) lub petnomocnictwa (petnomocnictw) wynika, iz do
reprezentowania Wykonawcy(éw) upowaznionych jest tacznie kilka oséb dokumenty wchodzace w sktad oferty musza by¢
podpisane przez wszystkie te osoby.

e) Upowaznienie osob podpisujgcych oferte do jej podpisania musi bezposrednio wynika¢ z dokumentéw dotaczonych do oferty.
Oznacza to, ze jezeli upowaznienie takie nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajacego status prawny Wykonawcy (odpisu z
wtasciwego rejestru lub zaswiadczenia o wpisie do ewidencji dziatalno$ci gospodarczej), to do oferty nalezy dotaczy¢ oryginat lub
poswiadczong kopie stosownego petnomocnictwa wystawionego przez osoby do tego upowaznione.

f)  Wzory dokumentéw dotgczonych do niniejszego zapytania powinny zosta¢ wypetnione przez Wykonawce i dotaczone do oferty
badz tez przygotowane przez Wykonawce w formie zgodnej z niniejszym zapytaniem.

g) Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

h) Ztozone oferty nie beda odsytane.

2) Forma oferty:

a) Dokumenty wchodzace w sktad oferty moga by¢ przedstawiane w formie oryginatéow lub poswiadczonych przez Wykonawce za
zgodno$¢ z oryginatem kopii.

b) Zamawiajacy moze zadg¢ przedstawienia oryginatu lub notarialnie poswiadczonej kopii dokumentu wytacznie wtedy, gdy ztozona
przez Wykonawce kserokopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi uzasadnione watpliwosci, co do jej prawdziwosci.

3) Elementy oferty:
Kompletna oferta powinna zawierac:

a) Woypetniony Formularz Oferty - wedtug wzoru okreslonego w zataczniku 1 do Zapytania Ofertowego.

b) Petnomocnictwo — jezeli upowaznienie do podpisania oferty nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajacego status prawny
Wykonawcy (odpisu z wiasciwego rejestru lub zaswiadczenia o wpisie do ewidencji dziatalno$ci gospodarczej).

c) Wykaz co najmniej 15 zorganizowanych ustug dla réznych odbiorcéw (dla co najmniej 20 osob kazde, z zapewnieniem ustugi
gastronomicznej, ustugi noclegowej oraz zapewnieniem odpowiednio wyposazonych sal szkoleniowych), kazde nalezy potwierdzi¢
referencjami (zatgczonymi do zestawienia) - wedtug wzoru stanowigcego zatacznik nr 2 do Zapytania Ofertowego.

d) Opisu obiektu uwzgledniajacego wszystkie punkty opisu przedmiotu zaméwienia tj. potozenie obiektu, otoczenie, wyposazenie
(w tym sali szkoleniowej, pokoi, opcjonalnie zaplecza rekreacyjnego) - wedtug wzoru okreslonego w zataczniku 3 do Zapytania
Ofertowego.

9. MIEJSCE, SPOSOB | TERMIN SKEADANIA OFERT
1) Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 28.06. 2018 r. do godz. 09:00 z dopiskiem: ,,Oferta — ustugi gastronomiczno-hotelarskie oraz przewozu
os6b”.
2) Oferty mozna sktadac:
a) osobiscie w siedzibie Zamawiajgcego: Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju Spoétdzielczosci i Przedsigbiorczosci Lokalnej WAMA-
COOP, 10-508 Olsztyn ul. A. Mickiewicza pok.21/23 pok. 305 lub 308
b) przestaé listem poleconym/kurierem na adres Zamawiajacego (decyduje data wptywu do Zamawiajacego)

Uwaga: Zamawiajqcy nie dopuszcza ztozenia Oferty w postaci elektronicznej.

10. INFORMACJE NA TEMAT ZAMOWIENIA
Osobg upowazniong przez Zamawiajgcego do kontaktowania sie z Wykonawcami jest:
Dariusz Wegierski, Iwona Raczyk tel.: 89 533 84 05, e-mail: wamacoop@wamacoop.olsztyn.pl

11. KRYTERIA OCENY OFERT
1) Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang odrzucone przez Zamawiajacego.
2) Oferty zostang ocenione przez Zamawiajgcego w oparciu o nastepujgce kryteria i ich znaczenie:

Kryterium Znaczenie Maksymalna liczba punktéw,
procentowe jakie moze otrzymac oferta
kryterium za dane kryterium

Cena[C] 70% 70 punktow

Doswiadczenie (ponad warunek udziatu w postepowaniu) 30% 30 punktow

[D]

3) Zasady oceny kryterium "Cena" (C).
W przypadku tego kryterium, oferta najtarisza otrzyma 70 punktdéw, oferty drozsze otrzymaja proporcjonalnie mniej punktéw (wedtug wzoru:
najnizsza cena brutto sposrod ofert nieodrzuconych/cena brutto badanej oferty x 70).

4) Zasady oceny kryterium "Doswiadczenie” (D).
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W przypadku tego kryterium oferty bedg oceniane w odniesieniu do najwyiszego doswiadczenia, przy czym oceniane bedzie wytgcznie
dosdwiadczenie powyzej wymaganego minimum tj. powyzej 15 referencji (wedtug wzoru: liczba punktéw za doswiadczenie oferty
badanej/najwyzsza liczba punktéw za doswiadczenie x 30):

0Od 1-15 referencji- o punktéw

16-20 referencji — 15 punktow

Powyzej 20 referencji — 30 punktow

5) Ostateczna ocena punktowa oferty:

1) Wykonawca maksymalnie moze zdobyé 100 pkt. Liczba punktéw wynikajaca z dziatarn matematycznych bedzie zaokraglana do dwdch
miejsc po przecinku;

2) Za najkorzystniejsza uznana zostanie oferta, nie podlegajaca odrzuceniu, ktéra po zsumowaniu punktéw przyznanych
w poszczegolnych podkryteriach, otrzyma najwieksza liczbe punktéw. Jezeli nie mozna wybraé oferty najkorzystniejszej z uwagi na to,
ze dwie lub wiecej ofert przedstawia taki sam bilans ceny i innych kryteridw oceny ofert, Zamawiajacy sposrdd tych ofert wybiera
oferte z ceng nizsza;

3) Przed zawarciem umowy Zamawiajagcy moze prowadzi¢ dodatkowe negocjacje z Wykonawca, ktérego oferta zostata uznana
za najkorzystniejsza lub Wykonawcami, ktérych oferty zostaty ocenione najwyzej, w szczegdlnosci jesli oferty przekrocza kwoty, ktére
Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na realizacje zamowienia lub zaproponowane ceny w razacy sposéb odbiegaja od cen rynkowych.
Jezeli najnizsza ztozona oferta przekracza cene zakontraktowana w budzecie, Zamawiajacy przeprowadzi z Oferentami negocjacje. O
terminie i miejscu przeprowadzenia negocjacji Oferent/-ci zostanie/-ng powiadomiony/-i telefonicznie. Jesli w wyniku negocjacji
dojdzie do zmiany tresci oferty, Wykonawca zobowigzany jest ztozy¢ oferte ostateczng w terminie 2 dni od dnia zakonczenia negocjacji;

4) 0d dokonanego wyboru nie przewiduje sie odwotan;

5) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ niedokonania wyboru i ponownego rozpoczecia procedury zapytania ofertowego.

12. TRYB OCENY OFERT | OGLOSZENIA WYNIKOW

1) Woyjasnienia tresci ofert i poprawianie oczywistych omytek.
W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcoéw uzupetnien (jezeli nie naruszy to konkurencyjnosci) i wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert. Moze réwniez zwracac sie z prosbami o poprawienie oczywistych omytek i btedéw rachunkowych.

2) Sprawdzanie wiarygodnosci ofert.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo sprawdzania w toku oceny oferty wiarygodnosci przedstawionych przez Wykonawcéw dokumentoéw,
oswiadczen, wykazéw, danych i informacji.

3) Ogtoszenie wynikéw postepowania.
Wykonawcy, ktérzy ztozg oferty zostang zawiadomieni o wynikach postepowania w formie elektronicznej na adres e-mail wskazany w ofercie,
nie pdiniej niz w terminie 7 dni roboczych od dnia uptywu terminu sktadania ofert. Informacja o wynikach postepowania zostanie
opublikowana na stronie internetowej Zamawiajgcego: www.wamacoop.pl i www.warmia.mazury.pl

13. ODRZUCENIE OFERTY WYKONAWCY
Wykonawca zostanie odrzucony z niniejszego postepowania:
1) w przypadku niespetniania warunkow udziatu w postepowaniu,
2) w przypadku niezgodnosci oferty z niniejszym zapytaniem,
3) w przypadku braku kompletu dokumentéw umozliwiajagcych poprawng ocene przedstawionej oferty w zakresie kryterium
"Doswiadczenie”,
4) w przypadku przedstawienie przez Wykonawce informacji nieprawdziwych,
5) w przypadku razacej roznicy kosztéw oferowanych a srednig rynkowa,
6) w przypadku powigzania Wykonawcy z Zamawiajacym podmiotowo lub osobowo.

14. SPOSOB POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO Z WYKONAWCAMI
W niniejszym postepowaniu o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy i Wykonawcy przekazuja pisemnie lub
poprzez e-mail.

14. UNIEWAZNIENIE POSTEPOWANIA
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ uniewaznienia postepowania bez podania przyczyny.

15. POZOSTALE INFORMACIE

1) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ zmiany lub uzupetnienia tresci Zapytania Ofertowego, przed uptywem terminu na skfadanie
ofert. Informacja o wprowadzeniu zmiany lub uzupetnieniu tresci Zapytania Ofertowego zostanie opublikowana na stronie
www.wamacoop.pl i www.warmia.mazury.pl . Jezeli wprowadzone zmiany lub uzupetnienia tresci Zapytania Ofertowego beda
wymagaty zmiany tresci ofert, Zamawiajacy przedtuzy termin sktadania ofert o czas potrzebny na dokonanie zmian w ofercie.

2) Do niniejszego zapytania ofertowego nie stosuje sie Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zamodwien Publicznych (Dz. U. z 2017 r.
poz. 1579 z pdzn. zm.). Postepowanie prowadzone jest w formie zapytania ofertowego z zachowaniem zasady konkurencyjnosci, w
zwigzku z udzielaniem zamdwienia na ustugi wspoéffinansowane ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu
Spotecznego.

16. ZAMOWIENIA UZUPELNIAJACE

Zgodnie z pkt. 8 lit. h rozdziatu 6.5 Wytycznych w zakresie kwalifikowalnosci wydatkéw w ramach EFRR, EFS oraz FS na lata 2014-2020
Zamawiajacy udziela wykonawcy wybranemu zgodnie z zasadg konkurencyjnosci, w okresie 3 lat od udzielenia zamodwienia podstawowego,
przewidzianych w zapytaniu ofertowym zamdwien na ustugi, polegajacych na powtdrzeniu podobnych ustug. W takim wypadku nie bedzie
konieczne ponowne stosowanie zasady konkurencyjnosci.

17. FINANSOWANIE
Zamodwienie jest finansowane ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach projektu
,Wsparcie rodzin na terenie gminy Barczewo” .
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18. INFORMACJA DOTYCZACA PRZETWARZANIA DANYCH OSOBOWYCH

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)

8)

9)

10)

11)

12)

Zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb
fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), zwanym dalej RODO,
Administratorem Danych Osobowych przetwarzanych w celu przeprowadzenia przedmiotowego postepowania o udzielenie
zamodwienia publicznego w odniesieniu do zbioru pn. ,Regionalny Program Operacyjny Wojewddztwa Warmirnisko-Mazurskiego na
lata 2014-2020” jest Wojewddztwo Warminsko-Mazurskie reprezentowane przez Zarzagd Wojewodztwa Warmirisko-Mazurskiego w
Olsztynie z siedzibg w Urzedzie Marszatkowskim Wojewddztwa Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie przy ul. Emilii Plater 1, 10-562
Olsztyn, bedacy Instytucjg Zarzadzajacq Regionalnym Programem Operacyjnym Wojewddztwa Warminsko-Mazurskiego na lata 2014-
2020 (dalej: Instytucja Zarzadzajaca)-

Administratorem moich danych osobowych w odniesieniu do zbioru pn. , Centralny system teleinformatyczny wspierajacy realizacje
programow operacyjnych” jest Minister wtasciwy do spraw rozwoju regionalnego.

Instytucja Zarzadzajgca powotata Inspektora Danych, z ktérymi kontakt jest mozliwy pod adresem email: iod@warmia.mazury.pl.
Moje dane osobowe przetwarzane sg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ oraz art.9 ust. 2 lit. g Rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych iw sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o ochronie danych). Oznacza to, ze dane osobowe s3 niezbedne do wypetnienia przez Instytucje Zarzadzajaca
obowigzkéw prawnych cigzgcych na niej w zwigzku z realizacjg Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Warmirsko-
Mazurskiego na lata 2014-2020 (dalej: RPO WiM 2014-2020). Wspomniane obowiazki prawne cigzace na Instytucji Zarzadzajacej

w zwigzku z realizacjag RPO WiM 2014- 2020 okreslone zostaty przepisami m. in. nizej wymienionych aktach prawnych:

a) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1303/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiajacego wspdlne
przepisy dotyczace Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spotecznego, Funduszu Spéjnosci,
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich oraz Europejskiego Funduszu Morskiego i Rybackiego
oraz ustanawiajacego przepisy ogdlne dotyczace Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu
Spotecznego, Funduszu Spdéjnosci i Europejskiego Funduszu Morskiego i Rybackiego oraz uchylajacego rozporzadzenie Rady
(WE) nr 1083/2006,

b)  Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1304/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. w sprawie Europejskiego
Funduszu Spotecznego i uchylajacego rozporzadzenie Rady (WE) nr 1081/2006,

c)  Ustawy z dnia 11 lipca 2014 r. o zasadach realizacji programéw w zakresie polityki spdjnosci finansowanych w perspektywie
finansowej 2014-2020 (Dz. U. poz. 1146);

d) Rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 1011/2014 z dnia 22 wrzesnia 2014 r. ustanawiajgcego szczegotowe przepisy
wykonawcze do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1303/2013 w odniesieniu do wzordéw stuzgcych do
przekazywania Komisji okreslonych informacji oraz szczegétowe przepisy dotyczagce wymiany informacji miedzy beneficjentami
a instytucjami zarzadzajacymi, certyfikujacymi, audytowymi i posredniczacymi.

Moje dane osobowe bedg przetwarzane wytgcznie w celu wykonywania przez Instytucje Zarzadzajgca okreslonych prawem

obowigzkéw w zwiazku z realizacja projektu ,, Wsparcie rodzin na terenie gm. Barczewo” w szczegdlnosci w szczegdlnosci w celu
potwierdzenia kwalifikowalnosci wydatkéw, udzielenia wsparcia, zarzadzania, monitoringu, ewaluacji, kontroli, audytu i
sprawozdawczosci oraz dziatan informacyjno-promocyjnych w ramach RPO WiM 2014-2020.

Moje dane osobowe zostaty powierzone do przetwarzania, Beneficjentowi realizujgcemu Projekt — Stowarzyszeniu na Rzecz
Rozwoju Spétdzielczosci i Przedsigbiorczosci Lokalnej WAMA-COOP w Olsztynie, ul. Mickiewicza 21/23, 10-508 Olsztyn.

Moje dane osobowe, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa, sg udostepniane uprawnionym podmiotom i instytucjom, w
tym Ministrowi wtasciwemu do spraw rozwoju regionalnego.

Moje dane osobowe moga zosta¢ powierzone lub udostepnione takze specjalistycznym podmiotom realizujgcym badanie
ewaluacyjne, kontrole i audyt w ramach RPO WiM 2014-2020, w szczegdlnosci na zlecenie Instytucji Zarzadzajgcej RPO WiM lub
Beneficjenta.

Moje dane osobowe beda przechowywane do czasu akceptacji sprawozdania kornicowego z realizacji Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Warminsko-Mazurskiego na lata 2014-2020 przez Komisje Europejska.

W kazdym czasie przystuguje mi prawo dostepu do moich danych osobowych, jak réwniez prawo zadania ich sprostowania.
Natomiast prawo do usuniecia danych, prawo do ograniczenia przetwarzania danych, prawo do przenoszenia danych oraz prawo
do sprzeciwu, przystuguje mi w przypadkach i na zasadach okreslonych odpowiednio w art. 17-22 RODO.

Jezeli uznam, ze przetwarzanie moich danych osobowych narusza przepisy o ochronie danych osobowych, mam prawo wnies¢
skarge do organu nadzorujacego, tj. Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych.

Podanie przeze mnie danych jest dobrowolne, aczkolwiek odmowa ich podania bedzie réwnoznaczna z brakiem mozliwosci
udziatu w realizacji Projektu, Podanie danych jest dobrowolne, aczkolwiek odmowa ich podania jest rownoznaczna z brakiem
mozliwosci udzielenia wsparcia w ramach Projektu.

19. WYKAZ ZALACZNIKOW

Zatacznik nr 1 Wzér Formularza Oferty
Zatgcznik nr 2 W2z6ér wykazu zorganizowanych szkolen
Zatacznik nr 3 W2z6r opisu obiektu
Zatacznik nr 4 Wz6r umowy
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Zatgcznik nr 1 (Czesc |)
OFERTA

ZLOZONA W ODPOWIEDZI NA ZAPYTANIE OFERTOWE
nr 1/05/2018/MB/2 z dnia 19.06.2018r

1. ZAMAWIAJACY:
Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju Spétdzielczosci i Przedsiebiorczosci Lokalnej WAMA-COOP, 10-508 Olsztyn, ul. A.
Mickiewicza 21/23 pok. 305

2. WYKONAWCA:

Niniejsza oferta zostaje ztozona przez:

Nazwa Oferenta i nazwa obiektu:

Imie i nazwisko osoby do kontaktu:

Adres:

Nr telefonu:

Adres e-mail:

NIP

2. OFERTA CENOWA:

CZESC |
Wyszczegélnienie losé | ilose Cena Cena

Y & . jednostkowa jednostkowa Wartos¢ netto Wartosc brutto

ustug | oséb/sal
netto brutto
1 2 3 4 5 2x3x4 2x3x5

Nocleg 3 40
Sniadanie 3 42
Obiad 4 42
Kolacja 3 42
Serwis kawowy 6 42
Sala szkf)ler.uowa z 4 a2
wyposazeniem
Ustuga przewozu oséb 2 40
Koszt catosci zamowienia
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Wartos¢ brutto i netto zawiera wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamodwienia.

1)

2)

3)

Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze:

a) Zapoznatem/am sie z trescig Zapytania Ofertowego nr 1/05/2018/MB/2;

b) Gwarantuje wykonanie catosci niniejszego zamdwienia zgodnie z trescig Zapytania Ofertowego. Nieznajomos$¢ powyzszego
stanu nie moze by¢ przyczyng dodatkowych roszczen finansowych;

c) Oswiadczam, ze posiadam niezbedna wiedze i doswiadczenie do wykonania niniejszego zamowienia;

d) Zamdwienie zrealizuje w terminie wskazanym przez Zamawiajacego;

e) Akceptuje bez zastrzezen wzér umowy stanowigcy zatgcznik do Zapytania Ofertowego;

f) W przypadku udzielenia mi zamdwienia zobowigzuje sie do zawarcia pisemnej umowy w terminie i miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego.

Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze na dzien ztozenia oferty dotyczacej Zapytania Ofertowego nr 1/05/2018/MB/2, nie jestem

powigzany/na osobowo lub kapitatowo z Zamawiajgcym. Przez powigzania kapitalowe lub osobowe rozumie sie wzajemne

powigzania miedzy beneficjentem lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzar w imieniu beneficjenta lub osobami

wykonujacymi w imieniu beneficjenta czynnos$ci zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy

a wykonawcg, polegajace w szczegdlnosci na:

a) uczestniczeniu w spotce jako wspolnik spétki cywilnej lub spoétki osobowej;

b) posiadaniu co najmniej 10 % udziatéw lub akcji;

c) petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajgcego, prokurenta, petnomocnika;

d) pozostawaniu w zwigzku matzeriskim, w stosunku pokrewieristwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewienistwa drugiego
stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze zapoznatem/am sie z klauzulg informacyjng w Rozdziale 18. Zapytania ofertowego, i

akceptuje informacje dotyczace przetwarzania danych osobowych przez Zamawiajagcego w zwigzku z prowadzonym

postepowaniem o udzielenie zamdwienia zgodnie z zasada konkurencyjnosci i oswiadczam, ze:

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w zakresie okreslonym w powyzszej Klauzuli informacyjnej.

Nie wyrazam zgody na przetwarzanie moich danych osobowych w zakresie okreslonych w powyzszej Klauzuli informacyjnej.

Zatacznikami do niniejszej oferty sa:

a) Wykazu zorganizowanych szkolen z referencjami,
b) Opis obiektu
.................................... ,dnia. e,
(pieczed, podpis)
Fundusze

Rzeczpospolita
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Zatgcznik nr 1 (czesc 1)
OFERTA

ZLOZONA W ODPOWIEDZI NA ZAPYTANIE OFERTOWE
nr 1/05/2018/MB/2 z dnia 19.06.2018 r.

1. ZAMAWIAIJACY:
Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju Spoétdzielczosci i Przedsiebiorczosci Lokalnej WAMA-COOP, 10-508 Olsztyn, ul. A.
Mickiewicza 21/23 pok. 305

2. WYKONAWCA:

Niniejsza oferta zostaje ztozona przez:

Nazwa Oferenta i nazwa obiektu:

Imie i nazwisko osoby do kontaktu:

Adres:

Nr telefonu:

Adres e-mail:

NIP

2. OFERTA CENOWA:

czesén
Wyszczegdlnienie ilosé ilos¢ Cena Cena

¥ 8 . jednostkowa jednostkowa Wartosc netto Wartosc brutto

ustug | oséb/sal
netto brutto
1 2 3 4 5 2x3x4 2x3x5

Nocleg 3 40
Sniadanie 3 42
Obiad 4 42
Kolacja 3 42
Serwis kawowy 6 42
Sala szkgler_uowa z ) 42
wyposazeniem
Ustuga przewozu oséb 2 40
Koszt catosci zamowienia

Wartos¢ brutto i netto zawiera wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia.
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Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze:

a) Zapoznatem/am sie z trescig Zapytania ofertowego nr 1/05/2018/MB/2

b) Gwarantuje wykonanie catosci niniejszego zamdwienia zgodnie z trescig Zapytania Ofertowego. Nieznajomos$¢ powyzszego
stanu nie moze by¢ przyczyng dodatkowych roszczen finansowych;

c) Oswiadczam, ze posiadam niezbedng wiedze i doswiadczenie do wykonania niniejszego zamdwienia;

d) Zamdwienie zrealizuje w terminie wskazanym przez Zamawiajacego;

e) Akceptuje bez zastrzezen wzér umowy stanowiacy zatgcznik do Zapytania Ofertowego;

f) W przypadku udzielenia mi zamdwienia zobowigzuje sie do zawarcia pisemnej umowy w terminie i miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego.

Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze na dzien ztozenia oferty dotyczacej Zapytania Ofertowego nr 1/05/2018/MB/2, nie jestem

powigzany/na osobowo lub kapitatowo z Zamawiajgcym. Przez powigzania kapitalowe lub osobowe rozumie sie wzajemne

powigzania miedzy beneficjentem lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzar w imieniu beneficjenta lub osobami

wykonujacymi w imieniu beneficjenta czynnos$ci zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy

a wykonawcg, polegajace w szczegdlnosci na:

a) uczestniczeniu w spotce jako wspolnik spétki cywilnej lub spoétki osobowej;

b) posiadaniu co najmniej 10 % udziatéw lub akcji;

c) petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajgcego, prokurenta, petnomocnika;

d) pozostawaniu w zwigzku matzeriskim, w stosunku pokrewieristwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewienistwa drugiego
stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze zapoznatem/am sie z klauzula informacyjng w Rozdziale 18. Zapytania ofertowego, i

akceptuje informacje dotyczace przetwarzania danych osobowych przez Zamawiajagcego w zwigzku z prowadzonym

postepowaniem o udzielenie zamoéwienia zgodnie z zasadg konkurencyjnosci i oswiadczam, ze:

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w zakresie okreslonym w powyzszej Klauzuli informacyjnej.
Nie wyrazam zgody na przetwarzanie moich danych osobowych w zakresie okreslonych w powyzszej Klauzuli informacyjnej.
Zatacznikami do niniejszej oferty sa:

a) Wykazu zorganizowanych szkolen z referencjami,

b) Opis obiektu

(pieczed, podpis)

Fundusze Rzeczpospolita
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Zatacznik nr 1 (czesé )
OFERTA

ZtOZONA W ODPOWIEDZI NA ZAPYTANIE OFERTOWE
nr 1/05/2018/MB/2 z dnia 19.06.2018 r.

1. ZAMAWIAIJACY:
Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju Spoétdzielczosci i Przedsiebiorczosci Lokalnej WAMA-COOP, 10-508 Olsztyn, ul. A.
Mickiewicza 21/23 pok. 305

2. WYKONAWCA:

Niniejsza oferta zostaje ztozona przez:

Nazwa Oferenta i nazwa obiektu:

Imie i nazwisko osoby do kontaktu:

Adres:

Nr telefonu:

Adres e-mail:

NIP

2. OFERTA CENOWA:

czesén
Wyszczegolnienie ilosé ilos¢ L )

¥ 8 A jednostkowa jednostkowa Wartosc netto Wartosc brutto

ustug osob/sal
netto brutto
1 2 3 4 5 2x3x4 2x3x5

Nocleg 3 40
Sniadanie 3 42
Obiad 4 42
Kolacja 3 42
Serwis kawowy 6 42
Sala szkgler_uowa z ) 42
wyposazeniem
Ustuga przewozu 0s6b 2 40
Koszt cato$ci zamdwienia
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Wartosé brutto i netto zawiera wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamowienia.

1)

2)

3)

Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze:

a) Zapoznatem/am sie z trescig Zapytania Ofertowego nr 1/05/2018/MB/2;

b) Gwarantuje wykonanie catosci niniejszego zamdwienia zgodnie z trescig Zapytania Ofertowego. Nieznajomosé powyzszego
stanu nie moze by¢ przyczyng dodatkowych roszczen finansowych;

c) Oswiadczam, ze posiadam niezbedna wiedze i doswiadczenie do wykonania niniejszego zamowienia;

d) Zamdwienie zrealizuje w terminie wskazanym przez Zamawiajacego;

e) Akceptuje bez zastrzezern wzér umowy stanowiacy zatgcznik do Zapytania Ofertowego;

f) W przypadku udzielenia mi zamdwienia zobowiazuje sie do zawarcia pisemnej umowy w terminie i miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego.

Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze na dzier ztozenia oferty dotyczacej Zapytania Ofertowego nr 1/05/2018/MB/2, nie jestem

powigzany/na osobowo lub kapitatowo z Zamawiajgcym. Przez powigzania kapitalowe lub osobowe rozumie sie wzajemne

powigzania miedzy beneficjentem lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w imieniu beneficjenta lub osobami

wykonujacymi w imieniu beneficjenta czynnosci zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy

a wykonawcg, polegajace w szczegdlnosci na:

a) uczestniczeniu w spotce jako wspolnik spétki cywilnej lub spétki osobowej;

b) posiadaniu co najmniej 10 % udziatow lub akcji;

c) petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta, petnomocnika;

d) pozostawaniu w zwigzku matzeriskim, w stosunku pokrewierstwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieristwa drugiego
stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

Ja nizej podpisany/a oswiadczam, ze zapoznatem/am sie z klauzulg informacyjng w Rozdziale 18. Zapytania ofertowego, i

akceptuje informacje dotyczace przetwarzania danych osobowych przez Zamawiajgcego w zwigzku z prowadzonym

postepowaniem o udzielenie zamdwienia zgodnie z zasadg konkurencyjnosci i oswiadczam, ze:

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w zakresie okreslonym w powyzszej Klauzuli informacyjnej.
Nie wyrazam zgody na przetwarzanie moich danych osobowych w zakresie okreslonych w powyzszej Klauzuli informacyjnej.
Zatacznikami do niniejszej oferty sa:

a) Wykazu zorganizowanych szkolen z referencjami,

b) Opis obiektu.

(pieczeé, podpis)

Fundusze Rzeczpospolita
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Zatacznik nr 1 (czesc IV)
OFERTA

ZtOZONA W ODPOWIEDZI NA ZAPYTANIE OFERTOWE
nr 1/05/2018/MB/2 z dnia 19.06.2018r

1. ZAMAWIAIJACY:
Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju Spotdzielczosci i Przedsiebiorczosci Lokalnej WAMA-COOP, 10-508 Olsztyn, ul. A.
Mickiewicza 21/23 pok. 305

2. WYKONAWCA:

Niniejsza oferta zostaje ztozona przez:

Nazwa Oferenta i nazwa obiektu:

Imie i nazwisko osoby do kontaktu:

Adres:

Nr telefonu:

Adres e-mail:

NIP

2. OFERTA CENOWA:

czesén
Wyszczegdlnienie ilos¢ ilos¢ Cena Cena

¥ 8 A jednostkowa jednostkowa Wartos¢ netto Wartosc brutto

ustug osob/sal
netto brutto
1 2 3 4 5 2x3x4 2x3x5

Nocleg 3 40
Sniadanie 3 42
Obiad 4 42
Kolacja 3 42
Serwis kawowy 6 42
Sala szkf)ler_uowa z ) 42
wyposazeniem
Ustuga przewozu oséb 2 40
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Koszt catosci zamowienia

Wartosé brutto i netto zawiera wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamowienia.

1)

2)

3)

Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze:

a) Zapoznatem/am sie z treécig Zapytania Ofertowego nr 1/05/2018/MB/2;

b) Gwarantuje wykonanie catosci niniejszego zamdwienia zgodnie z trescig Zapytania Ofertowego. Nieznajomos$¢ powyzszego
stanu nie moze by¢ przyczyng dodatkowych roszczen finansowych;

c) Oswiadczam, ze posiadam niezbedna wiedze i doswiadczenie do wykonania niniejszego zamdwienia;

d) Zamdwienie zrealizuje w terminie wskazanym przez Zamawiajacego;

e) Akceptuje bez zastrzezern wzér umowy stanowiacy zatgcznik do Zapytania Ofertowego;

f) W przypadku udzielenia mi zamdwienia zobowigzuje sie do zawarcia pisemnej umowy w terminie i miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego.

Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze na dzien ztozenia oferty dotyczacej Zapytania Ofertowego nr 1/05/2018/MB/2, nie jestem

powigzany/na osobowo lub kapitatowo z Zamawiajagcym. Przez powigzania kapitatowe lub osobowe rozumie sie wzajemne

powigzania miedzy beneficjentem lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w imieniu beneficjenta lub osobami

wykonujacymi w imieniu beneficjenta czynnos$ci zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy

a wykonawcg, polegajace w szczegdlnosci na:

a) uczestniczeniu w spotce jako wspolnik spétki cywilnej lub spoétki osobowej;

b) posiadaniu co najmniej 10 % udziatéw lub akcji;

c) petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajgcego, prokurenta, petnomocnika;

d) pozostawaniu w zwigzku matzeriskim, w stosunku pokrewieristwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieristwa drugiego
stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

Ja nizej podpisany/a o$wiadczam, ze zapoznatem/am sie z klauzula informacyjng w Rozdziale 18. Zapytania ofertowego, i

akceptuje informacje dotyczace przetwarzania danych osobowych przez Zamawiajgcego w zwigzku z prowadzonym

postepowaniem o udzielenie zamdwienia zgodnie z zasada konkurencyjnosci i oswiadczam, ze:

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w zakresie okreslonym w powyzszej Klauzuli informacyjnej.

Nie wyrazam zgody na przetwarzanie moich danych osobowych w zakresie okreslonych w powyzszej Klauzuli informacyjne
Zatacznikami do niniejszej oferty sa:

a) Wykazu zorganizowanych szkolen z referencjami,

b) Opis obiektu.

(pieczeé, podpis)

Fundusze Rzeczpospolita
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Zatacznik nr 2 do zapytania
ofertowego — wzor

Nr postepowania: 1/05/2018/MB/2

WYKAZ ZORGANIZOWANYCH SZKOLEN

L.p. Nazwa zleceniodawcy Ustugi m.in. nocleg, Data realizacji Liczba uczestnikow
catering, sala
szkoleniowa od—do

10.

Niniejszym wyrazam zgode na sprawdzenie przez Zamawiajacego podanych powyzej danych

(pieczed, podpis)
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Zatacznik nr 3 do zapytania
ofertowego — wzér

Nr postepowania: 1/05/2018/MB/2

OPISU OBIEKTU

Prosimy o uwzglednienie w opisie nastepujacych punktow:
1.  Potozenia obiektu i jego otoczenia
2. Obecnosci infrastruktury dostosowanej do potrzeb oséb niepetnosprawnych
3. Sale szkoleniowe, pokoje i ich wyposazenie

4.  Zaplecze rekreacyjne

Niniejszym wyrazam zgode na sprawdzenie przez Zamawiajacego podanych powyzej danych

(pieczed, podpis)
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Zatacznik nr 4 do zapytania ofertowego —
wzdér Umowy

UMOWA NR

Zawarta W dnil ..cceceeeeeeeneeenseecsiiesens roku w Olsztynie

pomiedzy:

Stowarzyszeniem na Rzecz Rozwoju Spotdzielczosci i Przedsigbiorczosci Lokalnej WAMA — COOP, 10-508 Olsztyn, ul. A. Mickiewicza 21/23

pok. 305

ktdre reprezentuje:

Dariusz Wegierski- Prezes Zarzqdu

......................... - Cztonek Zarzqdu

zwanym dalej “Zamawiajacym”.

a

vy

zwanym dalej ,Wykonawca”,

reprezentowanym Przez .........cenenneiieneens

§1

Niniejsza umowa zostata zawarta w wyniku przeprowadzonego zapytania ofertowego w trybie zasady konkurencyjnosci w ramach projektu
»Wsparcie rodzin na terenie gminy Barczewo” . Zamoéwiona ustuga realizowana bedzie w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewddztwa Warminsko-Mazurskiego na lata 2014-2020, wspodftfinansowana ze Srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego
Funduszu Spotecznego.

§2

Na podstawie niniejszej umowy Zamawiajacy zleca Wykonawcy ustuge noclegowa, gastronomiczng oraz wynajem sali szkoleniowej
z niezbednym wyposazeniem wraz z ustugg przewozu oséb z miejscowosci Barczewo w woj. warminsko-mazurskim do hotelu.

1.

w

Przedmiot umowy ma by¢ wykonany zgodnie z wymaganiami zawartymi w Zapytaniu Ofertowym (ewentualnymi wyjasnieniami i
zmianami do Zapytania) oraz zgodnie z ofertg ztozong przez Wykonawce. Kopia Zapytania Ofertowego oraz jego wyjasnien i zmian
stanowi zatgcznik nr 1 do niniejszej umowy, natomiast kopia Oferty Wykonawcy stanowi zatacznik nr 2 do niniejszej umowy.
W przypadku rozbieznosci pomiedzy trescig Zapytania Ofertowego a Ofertg Wykonawcy, przewaza tres¢ Zapytania Ofertowego.
Strony dopuszczajg mozliwos¢ zmniejszenia lub zwiekszenia liczby oséb objetych przedmiotem zamédwienia.
Termin zapewnienia ustugi moze ulec zmianie. Osoba wskazana przez Zamawiajgcego z odpowiednim wyprzedzeniem poinformuje
Wykonawce o nowym terminie wydarzenia.
Wykonawca zobowigzuje sie w trakcie wykonywania niniejszej umowy uwzglednia¢ sugestie i zyczenia Zamawiajgcego dotyczgce
sposobu jej wykonania.
Wykonawca gwarantuje, iz réwnolegte inne organizowane przez niego ustugi, nie beda zaktdcaty realizacji przedmiotu niniejszej umowy.
Wykonawca o$wiadcza, ze jest uprawniony do prowadzenia dziatalnosci gospodarczej w zakresie objetym przedmiotem umowy.
Wykonawca o$wiadcza, ze posiada odpowiednie mozliwosci osobowe i techniczne konieczne do realizacji przedmiotowej umowy.

§3
Za termin wykonania przedmiotu umowy przyjmuje sie termin od lipca 2018 roku do maja 2020 roku.
Szczegotowe terminy Swiadczenia ustugi ustalane beda indywidualnie w drodze konsultacji pomiedzy Wykonawca a Zamawiajgcym.

§4
Strony ustalajg, iz koszt realizacji catosci Zamdwienia wynosi: brutto: .........ccceeee zt, stownie: .....ooeevreveerienen ztotych (koszt
realizacji ustugi jednego terminu brutto: ..........cccccceue. X veereene cykli szkoleniowych).

W przypadku zmniejszenia lub zwiekszenia liczby uczestnikéw cena za ustuge gastronomiczng ulegnie odpowiednio
zmniejszeniu/zwiekszeniu wedtug cennika z oferty w zalezno$ci od rzeczywistej liczby uczestnikow.

Za zrealizowanie przedmiotu umowy (po kazdym szkoleniu) Wykonawca otrzyma wynagrodzenie ptatne w terminie do 30 dni po
otrzymaniu faktury wystawionego przez Wykonawce.

Zaptata nastepowac bedzie przelewem na numer rachunku podanego przez Wykonawce, na podstawie prawidtowo wystawionego
faktury.

Za dzien zaptaty uwaza sie dzien ztozenia polecenia przelewu przez Zamawiajacego.

§5

Zamawiajacy jest upowazniony do pisemnego odstgpienia od umowy w przypadku:

1.

wykonywania przez Wykonawce umowy w sposéb wadliwy albo sprzeczny z umowa, w szczegdlnosci poprzez nie odpowiednie
przygotowanie sal konferencyjnych/szkoleniowych, a takze realizacje ustugi gastronomicznej w sposéb sprzeczny z wcze$niejszymi
ustaleniami.

rozwigzania umowy o dofinansowanie, na podstawie ktdrej jest finansowana niniejsza umowa.

nie przekazania przez Instytucje Zarzadzajacg lub Lidera, srodkéw na realizacje niniejszej umowy.
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§6
1. Wykonawca zobowigzany bedzie do zaptaty Zamawiajgcemu kar umownych w wypadku odstgpienia od umowy z przyczyn lezacych po
stronie Wykonawcy kare umowng w wysokosci 15% wynagrodzenia wskazanego w § 4.
2. Jezeli szkoda przekracza wysokos$¢ kary umownej, Zamawiajacy moze zada¢ odszkodowania uzupetniajgcego, przekraczajacego
wysokos¢ kar umownych do petnej wysokosci poniesionej szkody.
3. W wypadku nieprawidtowego wykonania przedmiotu zamodwienia z przyczyn zaleznych od Wykonawcy, Zleceniodawca ma prawo do
umniejszenia wynagrodzenia wskazanego w § 4 o kwote réwng wartosci wyrzagdzonych szkéd.
§7

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wgladu przez Instytucje Zarzgdzajaca oraz inne podmioty uprawnione do kontroli, do dokumentéw
Wykonawcy zwigzanych z realizowanym projektem.

2. W przypadku wystosowania przez Instytucje Zarzadzajacg lub inne podmioty uprawnione do kontroli, zadan dotyczacych realizacji
przedmiotu Umowy, wykonawca zobowigzuje sie do wykonania okreslonych zadan, obligujgc sie tym samym do przekazania
Zamawiajacemu informacji lub wymaganych dokumentéw w terminie wskazanym przez Zamawiajacego.

§8

1. Wszelkie ewentualne spory miedzy stronami, wynikajace z niniejszej umowy, powinny by¢ rozwigzane bez zbednej zwtoki, droga

negocjacji miedzy Stronami.

2. W przypadku niepowodzenia negocjacji, spory bedzie rozstrzygat sgd wtasciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.

§9
Zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
§10
Umowa zostata sporzadzona w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze Stron.
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