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	1. Nazwa Beneficjenta
	Piekarnia Warmińska M. Ławrukajtis-Klimkowska, M. Ławrukajtis S. J.

	2. Działanie/Poddziałanie
	Działanie 1.5 Nowoczesne firmy
Poddziałanie 1.5.1 Wdrożenie wyników prac B+R

	3. Miejsce realizacji
	Braniewo

	4. Cel Strategii Europa 2020
	Badania i rozwój

	5. Program operacyjny, w ramach którego projekt był finansowany
	Regionalny Program Operacyjny Województwa Warmińsko-Mazurskiego na lata 2014–2020

	6. Termin realizacji
	30-06-2017 do 31-08-2017

	7. Kwota dofinansowania UE (PLN)
	673 202,74 zł

	8. Opis projektu                                 wraz z uzasadnieniem 
	[bookmark: _GoBack]Projekt polega na wprowadzeniu nowoczesnej technologii pieczywa nadziewanego wsadami o charakterze prozdrowotnym zawierającym prebiotyki sprzyjające rozwojowi naturalnej mikroflory jelitowej człowieka, z wykorzystaniem technologii, tzw. „lejącego ciasta”, która pozwoli przedłużyć trwałość wypieków bez konieczności stosowania przemysłowych dodatków chemicznych. Celem projektu jest  wzrost wykorzystywania nowoczesnych technologii w firmie Piekarnia WARMIŃSKA. Realizacja projektu pozwoliła unowocześnić produkcję wypieków z nadzieniem ze wsadu owocowego z udziałem mąki amarantusowej, dyniowej, lnianej i gryczanej oraz wytłoków z rokitnika oraz ulepszyła sposób wykorzystania maszyny pakującej.

	9. Wartość dodana dla regionu (co, poza wskaźnikami, udało się osiągnąć/uzyskać/ulepszyć?)
	Przez wprowadzenie i poszerzenie oferty ciast, pączków 
i pieczywa wysokiej jakości oraz zastosowaniu wyników prac badawczo-rozwojowych, piekarnia stała się znaczącym producentem pieczywa na rynku regionalnym.




